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Міністерство освіти і науки України

підготовки                        БАКАЛАВРА

галузь знань                      18 Виробництво та технології                                        

Волинський національний університет імені Лесі Українки

Освітньо-професійна програма:               Харчові технології                              

спеціальність                       181 Харчові технології                                         

НАВЧАЛЬНИЙ ПЛАН
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Протокол № хх від хх травня 2024 року

Декан факультету                                                                              доц. Марушко Л. П.
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17 2720 2421 22 28 313029

2010

2,0

110

150

7200 240

3,0

105

1800
4,0

7 8

43

44

Вибіркова дисципліна 9 7

34
210

2,0

36

2,0

36 34

2,0 2,0 2,0

34 36

Вибіркова дисципліна 10 7

336

Факультативні дисципліни (форми контролю не плануються)

у тому числі

20

39

110

150

890

Термін проведення

Вибіркова дисципліна 7

2,0

Разом

46

26

1 Фізичне виховання

загальна підготовка

210 7

2400 80 1280

210

1072

150

30

478

240

10

1,5

10

Вибіркова дисципліна 12

12

Всього годин за навчальним планом

Всього кредитів

за циклом вибіркових дисциплін

10

1020

10

10

10 10

8

28

18

11010

110

10

1,5
110

20

2,0

20

1,5

3. Цикл вибіркових дисциплін

5

110

20

10

10

20

20

110

42 Вибіркова дисципліна 8 6

Вибіркова дисципліна 5

40

41

Вибіркова дисципліна 6
20

10

38

110

2,0

55

10

20

5

30

10

5

150

20

30

37 150

3Вибіркова дисципліна 1 

Вибіркова дисципліна 3

5 10

10

20

150Вибіркова дисципліна 4 4

4

1,5

2010

5

11010

10

5

150 30 2010

2,0

2,0

2,0

20

10150 5
2010

30 10

40

4,04,0

40

10 20

40 4040 2020

3,0

10 20

20

64 136

20

2,0

68

20

172

10

3426 50 0 36

4,5 4,5 2,0

036 108 20 58

3,0

78 196

360

850

962
236

114

114
158

340

110

3910
25,5

152

1320

10

3

10 1105

13,0

10

45 Вибіркова дисципліна 11 8 150

118 238

2,0

20 10

118 258 98 256

16,0

30

270 116

10

20

20

60 0
4,0

30

20,526,0

16 6 11721003 3000 1628

120

2,0

440 48 96

13,0 9,0

5

14815856 62

9,5

38114 110 34

3

120 1320
0,0

0

3

3

3

200
76

13,0

7254

Назва практики

Навчальна Виробнича

Види і назви практик

43

26

Кількість курсових робіт

Кількість заліків

Кількість екзаменів

2 428

Кількість 

тижнів

1
Захист кваліфікаційної роботи 

бакалавра

Завідувач кафедри неорганічної та фізичної хімії                                                                                           проф. Гулай Л. Д.

Завідувач кафедри органічної та фармацевтичної хімії                                      

Гарант освітнь-професійної програми                                                                                             

Погоджено

Проректор з навчальної роботи та рекрутації

___________________________

"___"_______________ 2024 р.

Семестр
Кількість 

тижнів

 Погоджено 

Рішення Вченої ради

Волинського національного університету

___________________________

"___"________________ 2024 р.

Назва практики

Державна атестація

Погоджено 

Начальник навчального відділу

 ___________________________ 

"___"___________________ 2024 р.

Семестр

№ за порядком
Термін проведення

(назва стандарту, за наявності)

Навчальний план складено відповідно до  Стандарту вищої освіти України: перший (бакалаврський) рівень, галузь знань 18 Виробництво та технології, спеціальність 181 Харчові технології.

Затверджено і введено в дію наказом Міністерства освіти і науки України від 18. 10. 2018 р. № 1125 
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Затверджено на засіданні Вченої ради факультету хімії та екології

Навчальна практика 7

доц. Сливка Н. Ю.

Технологічна практика


